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PRATIQUE

MAIRIE. place du Jeu-de-
Paume. lundide 13 h 30 4
- 17 h 45, du mardi au vendredi
~ deBh30aillhdaset
de 13 h 30 a 17 h 45, somedi
© B8h30ai11h45.
Tél. 01.30.88.25.25.
Remparts. d“mw:':dd“
Lundi, i, jeudi

et vendredi de 8 h 30 a midi.
Tél. 01.30.59.30.17.

GENDARMERIE NATIONALE.
20, rue Jean-Moulin.
Tél. 01.61.08.32.30.

POMPIERS. 18, rue Jean-Moulin.
Tél. 01.61.08.34.00.

CENTRE COMMUNAL D'ACTION
SOCIALE ( 50, rue Charles-

de-Gaulle. Tél. 01.30.59.98.76.

LA POSTE. 18, rue des

Remparts. Du lundi ou vendredi

de 8 h 30 d midi et de

14 h 15 @ 17 h 45, samedi

de 9 heures a midi.

Tél. 08.99.10.48.17.
OFFICE COMMUNAUTAIRE DE
TOURISME. L' rue des

] Du i ou vendredi
- de 14 a 18 heures, saomedi

et dimanche de 10 heures

a midi. Tél. 01.30.41.1947.

CONSERVATOIRE DE MUSIQUE
COMMUNAUTAIRE. Place du
. Jeu-de-Poume. Lundi, mardi,
jeudi, vendredi de 14 @

22 heures, mercredi

. de 9 a 22 heures.

 Tél. 01.30.59.95.92.

 ENBREF

MEDIATHEQUE. Place du Jeu-
de-Paume. Mardi, vendredi de
15 h 30 @ 18 h 30, mercredi,
samedi de 10 heures a midi et
de 14 heures a 17 h 30, jeudi
de 10 heures a midi

Tél. 01.30.59,38.13.
CENTRE DE LOISIRS ENFANCE
LES COPAINS D’ABORD.

| 10, Rue Guhermont. Mercredi et

|
|
|
|
|
|
|
|

vacances scolaires de 7 h 30 a

9 heures et de 16 h 30 a
19 heures, Tél. 01.30.88.22.43 ou
06.75.5531.34

| CRECHE LES LAPINS BLEUS.

(de 3 mois @ 3 ons) place du
Jeu-de-Paume. Du lundi au
vendredi de 8 heures a 18 h 30.
Tél. 01.30.59.95.94.

HALTE-GARDERIE TROTTE-MENU.
(de 1 & 4 ans), place du Jeu-de-
Poume. Lundi, mardi, jeudi et
vendredi de 8 h 30 @ 17 heures.
Tél. 01.30.59.34,14,

ACCUEIL DE LOISIRS. (Club de 11
@ 17 ans), rue du Guhermont.
Lundi, mardi, jeudi, vendredi de
16 6 19 heures, mercredi de midi
6 19 heures et le somedi de 15 @
19 heures. Tél. 06.46.05.02.89.

LE MOULIN NEUF, MUSEE
COMMUNAL DES ARTS ET
TRADITIONS POPULAIRES. Rue
dammmrm

T61.01.30.59.31.99.
mui. Tous les dimanches.

RAMBOUILLET W Braderie

La halte-garderie Ribambelle organise, samedi, au 32,
rue Sadi-Carnot, une braderie automne-hiver de véte-

ments pour les 0 4 12 ans.

| I SAINT-ARNOULT-EN-YVELINES

En attendant les vendanges...

Histoire de renouer avec
les anciennes traditions

| viticoles du territoire, les
| membres de I'association
| le Sarment arnolphien ont
| replanté, il y a maintenant

huit ans, 1.260 pieds de vi-
gne. Selon les années, en-
tre 150 et 1.200 bouteilles
du Clos-du-Prieuré, un vin
blanc sec Chardonnay,
font la joie des amateurs.

Mais avant l'instant tant
agréable de la dégustation,
s'occuper de la vigne est
loin d'étre une activité de
tout repos. A quelques se-
maines des vendanges,
tres tardives cette année,
Gérald Vuarnesson, le pré-
sident du Sarment arnol-
phien, et son vice-prési-
dent, Patrick Riéder, se
rendent presque gquoti-
diennement a la vigne afin
d'observer I'évolution du
raisin.

Une féte

« Entre la pré-taille a
I'automne, la taille d’hiver,
puis, au printemps, lors-
que sortent les bourgeons,
la taille en vert de la vigne,
nous avons toujours quel-
que chose a faire sur pla-
ce », explique Gérald Vuar-
nesson. Evidemment, il est
trés important que les ma-
ladies comme le mildiou
ou l'oidium ne viennent

pas semer la zizanie.
« Dans quelque temps,
nous allons commencer a
mesurer le taux de sucre
du raisin pour savoir a
quel moment il pourra
étre vendangé. »

Car le moment le plus
spectaculaire et le plus ap-
précié par les adhérents
est, bien sar, la vendange.
« Ce jour-la est considéré
comme une féte a Saint-

observent avec pas

Arnoult. 1l y a la récolte
puis le pressage dans la
cour de la mairie. Le midi,
un repas champétre est
organisé a proximité de la
vigne. »

Comme |'explique Pa-
trick Riéder, le travail de la
vigne et les différentes éta-
pes de la fabrication du
vin sont enseignés aux
écoliers arnolphiens.
« Souvent, quelques en-

tion du rai-

sion

fants viennent avec leurs
parents pour les vendan-
ges. Tout le monde est le
bienvenu. »

Lassociation le Sarment
arnolphien recense, a ce
jour, 150 membres actifs.
Tous ont a ceeur d’ceuvrer
pour que la tradition per-
dure. Mais, avant de dé-
guster la cuvée 2013, il
faudra encore attendre de

long mois. &
David Romolet

-



