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SAINT=ARNOULT-EN-YVELINES / Le Clos du prieuré embouteillé

es uns au collage des étiquettes,

les autres au remplissage des

bouteilles ou a leur condition-

nement. Il a régné, samedi, dans

la cour de I'hétel de ville de
Saint-Amoult-en-Yvelines, une ambiance des
plus studieuses. Une trentaine de personnes
ont participé a'la mise en bouteille du vin
blanc local, le Clos du prieur€.

Plantée face a la zone industrielle de la
Fosse-aux-Chevaux, la vigne arnolphienne
est composée de 1 200 pieds d'un cépage de
chardonnay. « Cette année, nous aurons
seulement 375 litres de vin. Ce sera une de
nos récoltes les plus faibles depuis neuf
ans », a confié Patrick Riéder, vice-président

Un cru de qualité
mais en faible quantite

Saint-Arnoult-en-Yvelines, samedi. Les adhérents du Sarment arnolphien ont embouté_illé le vin blanc produit Iocalemnt.

du Sarment arnolphien, 'association qui geére
cette vigne a caractere pédagogique,
régulierement investie par les éleves des
écoles primaires locales.

500 bouteilles

La vigne a subi un certain nombre de
maladies I'an passé. Elles ont été jugulées
avec difficulté. « Quand nous nous appré-
tions a traiter contre le mildiou, la pluie
arrivait et nous empéchait, de fait, de pour-
suivre notre tache. Le mildiou attaque,

hélas, trés rapidement les pieds de vigne », a
regretté Patrick Riéder. A défaut davoir
obtenu 1 000 litres de vin comme l'annéee
précédente, les vignerons amateurs de Saint-
Armoult ont été satisfaits de la qualité de ce
millésime 2010.

« La qualité est au rendez-vous car nous
avons fait évoluer de nombreux parametres,
notamment dans notre méthode de vinifi-
cation. Le vin a, de plus, un bon degré d'al-
cool, affichant 12,5 degrés et des aromes
subtils », a-t-il constaté. Prés de cinq cents
bouteilles de cette nouvelle cuvée du Clos
du prieuré ont été embouteillées, puis
réparties entres les adhérents de I'associa-
tion.



